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Circulaire du 04-05-1911

CIRCULAIRE N° 17 DU 4 MAI 1911

aux agents du Service de la répression des fraudes

application du décret du 2 mai 1911 concer nant la fabrication des hydromels

L'insuffisance de la réenlte du vin 8 provequé la fabrication ot
la vente de nombreuses boissons économiques.

Rien ne s'oppose b la vente de ces boissons et des poudres,
extrails, ete..., qui servent a Jes préparer, a la condition toule-
fois que ces produits pe renferment rien de nuisible el que leur
dénomination de venle soit teflle qu'avcune confusion ne puisse
se produire dans I'esprit de V'acheteur, ¢n cc qui concerne leur
nature ou leur composition. C'est ainsi qulil est interdit de
vendre des extraits en indiguant faussement quils proviennent
dua jus de pomme ou qu'ils peuvent servir & préparer des bois-
sons ayan! les caractéres et la composition d'une boisson naturelle,
telle que le cidre ou la bitre.

De plus, les boissons dont il s"agit ne deivent, en gucan cas,
#tre mélangées au vin, au cidre ou & la bitre,

Quant & celles qui enntieoment de Paleool, leur fabrication el
leur venle sonl soumiscs au régime et deoits de Paleool,

Toutefois, une exception existe en Tveor de Vhydronel, Lequel,
eonsidéré comme one hoisson naturcelle parce quil résalte de la
fermentation do miel, jouil du régime fiscal de faveur aceordd an
vin, par cxemple.

Cette sitvation explique le développement considérable pris
depuis pen de lemps par sa fabrication.

Mais, d'one part on a cherché i fabriquer I'hydromel avec des
matiéres sucrées antres que le miel pur el, davire part, on a
[sbriqué, bien qu'avec du miel pur, des boissons présentant une
composition chimique identique & celle du vin: si bien qu'il
devenait possible de les mélanger & ce dernier sans que les chi-
inistes puissent s'apercevoir de la supercherie. Hl importsit donc de
réprimer ces abus. Tel est P'objet du déeret du 2 mal 1gue.

L 'article premier spécilie que hydromel ne peut dire fabrigué
qu'avec une solution de miel dans l'eau potable : I¢ miel em-
ployé étant le produit défini par Varticle 5 du déeret du 19 dé.
cembre 1910, a Fexclusion du miel de suere ou des miels artifi-
ciels ou de fantaisie,

L'article 3 contient une lisic limitative des opérations qui,
ayant uniquement pour objet la préparation par fermentation
régulitre ou la conservation de I'hydromel, ne peavent étre eoosi-
dérées comme frandulewses.

Clest ainsi que ce lexie admet 'addition d'un pen dacide tar-
trique ou d'acide citrique purs et de trés petites quantités de
phosphate d'smmoniaque et de bitarirste de polassium , parce que
ces subslances sont indispensables av développement normal des
levures.

Le méme article admet aussi la coloration de Y'hydromel en
rouge au moyen de la cochenille ou de I'orseille (ealorants inof-
lensifs ). Il n'en fait pas upe obligation. 11 serait cependant dési-
rahle que Ihydromel Fit ainsi eolore, ear. dés lors. on ne pour-
rait 12 mélanger & do vin blane; d'autre part, si on le mélan-
geail & du vin rimge, la présence du colorant sulliczit & Panalyse
pour reconnailre cebte frande avee certitude.

L'article 3 du décret est celui sur lequel jappelle specialement
wnlre altention en raison de son coractére préventif - il oblige les
negociants iv placer une inseription portant, en caracleres appa-
rents, le mol hydromel sur tous les récipients. emballages, ca-
siers oa fils qui conbiennent cetie hoisson.

Le mot hydrome! doil fgalement ligurer, en caracteres apr-
rents ot sins abréviation, sar les factures delivrées auy achetenrs
de e produit, Cette derniére disposition a été insérée dans le
décrel, afin de mettre lin & la tmmperie qui consiste a Tacturer
Phydromel de telle fagon que acheteur. non prévenn, peut eroire
qu'il s'agit d'an certain vin.

Le Ministre de I' Agriculture,
Sizné : J. PAMS,

FPour smpliation ;
Le Chef du Service de la répression des froudes
E. ROUX.
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